
Produktprofile Münchner Cacao Gesellschaft

Verkostungs-
abfolge Beckscocoa Beschreibung Geschmacksprofil Geruchsprofil Anmerkung

Verpackungs-
einheit

1 Nude*
Criollo Edelkako               
mit Bourbonvanille

Kakao ohne merklichen 
Vanillegeschmack schokoladige Noten

Vanille dient ledigl. zur 
Geschmacksabrundung

25gr, 125gr., 
500gr.

2
As I went out 
walking*

Criollo Edelkakao mit 
Lavendelblüten

samtiger Kakao mit   
zarter Lavendelnote 

tief schokoladig,       
feines Lavendelbuket Lavendelnote im Abgang

25gr, 125gr., 
500gr.

3 Was´sab!*

Criollo Edelkakao mit 
Wassermeerrettich & 
Bertram

edelherber Kakao mit 
erdigen & waldigen 
Noten schokoladiges Buket nicht scharf 125gr., 500gr.

4 Criollo 100% Criollo Edelkakao 
purer Kakao, zartherb       
& ohne Bitterstoffe

edelherbe 
Schokoladennuance

für fortgeschrittene Kakao-
trinker & Liebhaber herber 
Noten

25gr, 125gr., 
500gr.

5 White Wedding
Weisse Schokolade       
mit Kokusnuss & Vanille

weiße Schokolade mit 
ausgeprägtem Kokos-
nussgeschmack

Geruch von frischen 
Kokosnüssen

Vanille dient ledigl. zur 
Geschmacksabrundung  

25gr, 125gr., 
500gr.

6 Silent Green
Weisse Schokolade mit 
Matcha & Kokosnuss

wunderbar cremige 
weiße Schokolade mit 
hohem Grünteeanteil 

Geruchsnoten von 
Matcha & Kokosnuss

Matcha Kenner wissen um 
der leichten Heunote der 
fein zerriebenen Tee-
blätter 125gr., 500gr.

7 Sinnerman*
Criollo Edelkakao           
mit Javazimt

Zimtnote vorherrschend, 
Kardamom für das 
Volumen

herrlich schokoladige 
Zimtnote 125gr., 500gr.

8 Dschindscha*
Criollo Edelkakao           
mit Ingwerspitzen

Kakao mit zitronig 
fruchtiger Schärfe            
im Abgang

leicht erdiger Geruch 
mit fruchtig frischer 
Ingwernote

Ingwernote entfaltet sich 
stärker je länger man dem 
Genuss entgegenfiebert 125gr., 500gr.

9 Drachenherz*
Criollo Edelkakao mit 
Ginseng & Bergamotte

schokoladige Enthüllung 
mit Ginseng & feiner 
Zitrusnote

feinste Noten von 
Ginseng & Bergamotte

Bergamotte ist besser 
bekannt als das aromati-
sierende Detail des Earl 
Grey 125gr., 500gr.

10
A Chockwork 
Orange*

Criollo Edelkakao          
mit geriebenen     
Orangenschalen

fruchtig frisch, Orangen-
note auf Zungenspitze zu 
schmecken

fruchtig frisch,  
deutliche Orangennote

sonst alle Geschmacks- 
noten der Kakaos bewusst 
im Abgang

25gr, 125gr., 
500gr.

11
My heart asks 
pleasure*

Criollo Edelkakao mit 
Veilchenblütenextrakt

samtiger Kakao mit 
zarter Veilchennote

blumiges Buket       
nach Veilchen 125gr., 500gr.

12 Monks Desire
Weisse Schokolade         
mit Rosenblütenextrakt

tolle Sämigkeit, feiner 
Rosengeschmack im 
Abgang erfrischende Rosennote 125gr., 500gr.



Produktprofile Münchner Cacao Gesellschaft

Verkostungs-
abfolge Beckscocoa Beschreibung Geschmacksprofil Geruchsprofil Anmerkung

Verpackungs-
einheit

13 Meuterei*
Criollo Edelkakao           
mit Kokosnuss

feinster Kakaoge-
schmack mit feiner 
Kokosnussnote

sehr vollmundig,       
feines Kokosnussbuket 125gr., 500gr.

14 Before Nine*
Criollo Edelkakao            
mit Nanaminze

erfrischend minzig             
im Abgang

erfrischend           
minziges Buket

erinnert an After Eight,       
nur schwächer 125gr., 500gr.

15 Insomnia*
Criollo Edelkakao mit 
Ägyptischem Mokka

feinster Mokkage-
schmack im Abgang

sehr schokoladige 
Nuance 125gr., 500gr.

16 Chill Bill*
Criollo Edelkakao mit 
Chilieschotenshavings

herber Kakao mit lei-
chter Schärfe im Abgang schokoladige Noten fein abgerundete Schärfe 

25gr, 125gr., 
500gr.

17
Chill Bill No 
Gringo*

Criollo Edelkakao mit                     
Chilieschotenshavings

herbe Kakaonote mit 
deutlich spürbarer 
Schärfe im Abgang schokoladige Noten

für all jene, die es ultimativ 
& habanero-geschärft 
mögen 125gr., 500gr.

18 Hot Winter*
Criollo Edelkakao                   
mit 10 Wintergewürzen

leichte Schärfe im 
Abgang, Lebkuchen 
hervorschmeckend

tief schokoladiges 
Buket 125gr., 500gr.

19 Dr. No*
Criollo Edelkakao mit 
Süßholz

schokoladiger Kakao       
mit süßlicher, leicht 
harziger Note tief schokoladige Note

schmeckt besser als der 
Geist es zulassen mag 125gr., 500gr.

20 Lemoncherry*
Criollo Edelkakao mit 
Kirsche & Zitronengras

Kakao mit dem frischen 
& fruchtigen Geschmack 
von Kirschen sanft-frische Kirschnote leicht lieblich 125gr., 500gr.

21 Into the Hazel*
Criollo Edelkakao mit 
Haselnüssen

weicher Kakao mit 
edelherbem Nougat 

feinste französische 
Haselnussnote

geht in Richtung Nutella 
nur nicht so süß

25gr, 125gr., 
500gr.

22 The Fudge*
Criollo Edelkakao mit 
Sahnekaramell 

weicher Kakao mit sanft 
abgerundetem Sahne-
karamellaroma

karamell-schokoladiges 
Buket

bes. kindergeeignet,        
toller mouthfeel, weckt 
Erinnerungen an Raider

25gr, 125gr., 
500gr.

23 Lost*
Criollo Edelkakao           
mit Hopfen & Malz

schokoladige Verführung 
mit malziger Honigsüße 

schokoladig-malziges 
Buket 125gr., 500gr.

24 Bavaricoa*
Criollo Edelkakao           
mit Hopfen & Malz

schokoladige Verführung 
mit malziger Honigsüße 

schokoladig-malziges 
Buket

Lost in bayerischer 
Staatstracht 125gr., 500gr.

* Kakaogehalt mind. 50%



Produktprofile Münchner Cacao Gesellschaft

Verkostungs-
abfolge SPICE Beschreibung Geschmacksprofil Geruchsprofil Anmerkung

Verpackungs-
einheit

1 Enchantment Vanille Chai

intensiver Vanille-
geschmack mit   
dezenter Anisnote leichte Anisnote

auf Schwazteebasis mit 
Vanille aus Sansibar, Anis 
& geriebenen Orangen-
schalen 375gr.

2 Om klass. Masala Chai
sanfte Schärfe im 
Abgang Zimt & Nelke vorrangig

auf Schwazteebasis mit 
Zimt, Muskat, Nelken & 
Kardamomn 375gr.

Verkostungs-
abfolge cacao ESPECIAL Beschreibung Geschmacksprofil Geruchsprofil Anmerkung

Verpackungs-
einheit

1
cacao ESPECIAL 
No. 2

Lagenkakao Nacional 
Arriba 55% Kakaoanteil milchschokoladig

zarte Geruchsnoten von 
Mango

weiche, sahnige Kakao 
Komposition 250gr.

2
cacao ESPECIAL 
No. 1

Lagenkakao Nacional 
Arriba 70% Kakaoanteil zartherb

zarte Geruchsnoten von 
Mango & Papaya

vollmundig schokoladige 
Verführung 250gr.

  25gr. = Portionsbeutel
125gr. = Päckchen
250gr. = Schmuckdose
375gr. = Dose
500gr. = Dose


